INDELICATO

- SINCE 1880 -

(FRAPPATO DOC)

PROVA RISULTATO
Densita relativa a 20 °C 0,99541

Titolo alcolimetrico volumico 12,74 %vol.

Titolo alcolimetrico volumico totale 12,76 %vol.
Estratto secco totale 31,40 g/l

Glucosio e Fruttosio 0,3 gl

Catto con geuors s
§ Acidita volatile 0,58 gl
- Acidita totale 5,33 gl
Anidride solforosa totale 93 myg/l

Il Frappato, dal colore rosso rubino, sprigiona profumi di frutti di bosco con note di ciliegia, mirtilli e un
accenno di fragola. Dal sorso lungo, avvolgente e persistente con un tannino morbido ed elegante.
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